De Josef GROLL au mini fit FLENS de SINTAPO

La biere pils, également appelée pilsener, pilsen ou pilsner du nom de la ville tcheque Plzen (Pilsen
en frangais) est une biere blonde et limpide de fermentation basse qui se boit fraiche, mais non
glacée. Cest une fermentation réalisée principalement avec des levures sacchomyles uvarum
appelées aussi sacchamyces carlbergensis ( d'ou Carlsberg), dont la particularité est la migration
vers le fonds du brassin au cours de la fermentation, qui dure en moyenne 7 a 10 jours a une
température entre 4 et 10 degrés.
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Josef, lui méme fils de brasseur, implanta sa brasserie sur les bords de la riviere Radbuza, prés
des rochers de grés et fit construire des tunnels pour le stockage et la fourniture de | eau. En
combinant ses connaissances des processus de fermentation, son accés aux meilleurs ingrédients
sur place et l'idée géniale d'utiliser du malt clair Iégerement grillé.....il inventa la biére dorée
PILSENER que nous buvons encore aujourdhui et que SINTAPO vous propose en mini fit de 5
litres, trés facile d'utilisation.




